Ministerul Educatiei si Cercetarii
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

Etapa judeteanala sectoarelor municipiului Bucuresti a olimpiadelor nationale scolare
- 2025 -

Proba scrisa
Profilul: Servicii
Domeniul: Turism si alimentatie
Clasa: a Xl-a

BAREM DE EVALUARE $I DE NOTARE

Se puncteaza orice formulare/modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem.
Nu se acorda fractiuni de punct.

Se acorda 10 puncte din oficiu.

SUBIECTUL 1. (20 de puncte)
I.1. 10 puncte

l1-c;2-b;3-d;4—-a;5-¢c;6—-b;7-c;8-b;9-d; 10—a.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1 punct (10x1 punct=10 puncte).

I.2. 5 puncte
a-F,b-A;c-A;d-F,e-F.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1 punct (5x1 punct=5 puncte).

1.3. 5 puncte
1-f;2-e;3-b;4—-a;5-d.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 1 punct (5x1 punct=5 puncte).

SUBIECTUL IlI. (30 de puncte)
1.1. 10 puncte

(1) — sacrificare; (2) — formarea; (3) — regenerarealinlocuirea; (4) — verbale; (5) — clocaotita;
(6) — inmuia; (7) — timpul; (8) — maturare; (9) — fragezirea; (10) — intreg.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda céate 1 punct (10x1 punct=10 puncte)

11.2. 20 de puncte
a. Caracterizarea restaurantului dietetic.
Restaurantul dietetic este o unitate gastronomica in care preparatele sunt pregatite sub
ndrumarea unui medic dietetician.
Pentru raspuns corect si complet se acordé 2 puncte.

b. Prezentarea a patru sortimente de preparate culinare si bauturi oferite de
restaurantul tip “zahana”:
e specialitati din carne de porc, batal, miel;
e subproduse din carne neportionata (ficat, rinichi, inima, splina, maduvioare
etc.);
e mici, carnati, pregatiti la gratar;
e bauturi alcoolice (aperitive si vinuri);
Pentru fiecare raspuns corect si complet se acorda céte 2 puncte (4x2 puncte=8 puncte).

c. Precizarea elementelor de decor care alcatuiesc ambientul restaurantului pescaresc:
e obiecte sugestive din activitatea de pescuit;
Pentru raspuns corect si complet se acordé 2 puncte.
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d. Mentionarea a doua categorii de preparate culinare din meniul unui restaurant lacto-
vegetarian:
e preparate culinare pe baza de:
V' lapte si produse lactate;
v' oud, paste fainoase, orez;
v' salate din legume.
e dulciuri de bucatarie;
e produse de patiserie.
Pentru oricare doué& categorii de preparate culinare mentionate corect si complet se acordéa
cate 2 puncte (2x2 puncte=4 puncte).

e. Prezentarea caracteristicilor restaurantului vanatoresc:
e este unitate gastronomica specializata in producerea si servirea preparatelor
culinare din vanat;
e tinuta personalului este clasica sau adecvata specializarii.
Pentru fiecare rdspuns corect si complet se acorda cate 2 puncte (2x2 puncte=4 puncte).

SUBIECTUL 1l (40 de puncte)

_a. Clasificarea pensiunilor turistice rurale in functie de gradul de confort.
In functie de gradul de confort, pensiunile turistice rurale se clasifica de la 1 la 5 margarete.
Pentru raspuns corect si complet se acordé 2 puncte.

b. Prezentarea caracteristicilor constructive si arhitecturale ale pensiunii turistice
rurale:
e cladiri situate in gospodariile localnicilor sau constructii independente, avand
arhitectura zonei;
e pot dispune de amenajari in aer liber, pentru odihna si recreere, parcari, garaje.
Pentru prezentarea corecta si completéa a fiecarei caracteristici constructive si arhitecturale
se acorda céte 4 puncte (2x4 puncte=8 puncte).

c. Mentionarea locului de amplasare.
Pensiunile turistice rurale sunt amplasate in zonele rurale, cu potential turistic ridicat.
Pentru rdspuns corect si complet se acorda 2 puncte.

d. Precizarea capacitatii maxime de cazare a pensiunii turistice rurale.

e maximum 10 camere;

e maximum 30 paturi.
Pentru precizarea corectd a numérului maxim de camere si a numérului maxim de paturi se
acorda céate 2 puncte (2x2 puncte=4 puncte).

e. Precizarea duratei medii a sejurului la o pensiune turistica rurala.
Durata medie a sejurului la o pensiune turistica rurala este de la 1-2 zile la 6-7 zile.
Pentru raspuns corect si complet se acordé 4 puncte.

f. Prezentarea a doua segmente de clientela care apeleaza la serviciile
pensiunilor turistice rurale.
Segmentele de clientela care apeleaza la serviciile pensiunilor turistice rurale sunt:
o familii cu sau fara copii care doresc:
v’ sa-si petreaca vacanta intr-un cadrul natural, nepoluat;
v' sa beneficieze de o alimentatie naturala.
e persoane care doresc o alta experienta turistica;
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e persoane cu venituri mai mici.
Pentru prezentarea corectd a oricaror doud segmente de clienteld se acordéa cate 4 puncte
(2x4 puncte=8 puncte).

g. Enumerarea a sase categorii de servicii oferite clientilor de pensiunea turistica
rurala.
Servicii oferite clientilor:
cazare in camere cu 2-3 paturi;
e alimentatie traditionald avand la baza produse proaspete din gospodarie (mese la
stana, mese campenesti);
e initiere in practicarea unor mestesuguri traditionale (olarit, tesut, incondeierea
oualor);
e participarea la targuri, sarbatori locale, agrement specific, plimbari cu sania sau
caruta, turism ecvestru;
agrement, piscina, sauna, terenuri de sport;
efectuarea unor drumetii, practicarea schiului;
pescuit, vanatoare;
e practicarea unor tratamente balneare n zonele care dispun de astfel de resurse.
Pentru enumerarea corectd a oricdror sase categorii de servicii se acordd céte 2 puncte
(6x2 puncte=12 puncte).
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